
  LE PANIER DE FROMETONS         

            ( Artisan Crémier-Fromager à St Aubin 39410 ) 

      et votre club l’ASVBD JUDO, 

 vous proposent une vente associative de fromages et saucissons 

D’avance MERCI pour votre commande  

(un petit % des ventes revient au club pour son fonctionnement) 

Commande possible jusqu’au 17 décembre 2024 – A VENIR RETIRER AU DOJO 

d’ECHENON vendredi 20.12 (entre 17h30 et  21h30) et samedi 21.12 (entre 10h00 et 12h00) 

Produit Prix 

portion de 

500g 

Quantité 

en 500g 

Prix 

Total en 

500g 

 

Prix portion 

de 1kg 

Quantité 

de 1 kg 

Prix Total 

en 1kg 

 

Comté doux 8/10 mois 10,50€   21,00€   

Comté fruité 

12/14 mois 

11,75€   23,50€   

Comté très fruité 

18/20 mois 

13,25€   26,50€   

PROMOTION Comté 

 24 mois (Défauts 

visuels) 

13,00€   26,00€   

Comté  

26/28 mois 

14,75€   29,50€   

Comté  

30/36 mois 

16,00€   32,00€   

Morbier AOP 50 jours 9,25€   18,50€   

Morbier AOP 120 jours 11,00€   22,00€   

Tomme du Jura grise 11,50€   23,00€   

Tomme crémeuse aux 

truffes (exellente en 

raclette) 

17,00€   34,00€   

Reblochon AOP 13,00€   26,00€   

Mont d’or AOP à la 

coupe 

11,75€   23,50€   

Abondance fermier 

AOP 

13,00€   26,00€   



 

 

Produit Prix portion 

de 500g 

Quantité 

en 500g 

PrixTotal 

en 500g 

 

Prix portion 

de 1kg 

Quantité 

en 1 kg 

Prix 

Total en 

1kg 

 

Ossau Iraty AOP 

 de brebis 

15,00€   30,00€   

Tomme de chèvre  

au bleu 

18.75€   37,50€   

Bleu de  Gex AOP 10,75€   21,50€   

Tomme de chèvre de 

bourgogne 

16,50€   33,00€   

Tomme aux fleurs du 

Doubs 

15.25€   30,50€   

Brie à la Truffe 17,00€   34,00€   

Délice de Bourgogne 10,90€   21,80€   

Domaine de Bresse 14,90   29,80€   

Raclette du Jura  

au lait cru nature 

10,00€ 

 tranchée 

  20,00€  

tranchée 

  

Raclette du Jura  

au lait cru fumée 

10,50€ 

tranchée 

  21,00€ 

tranchée 

  

Raclette du Jura 

au lait cru ail des ours 

10,50€ 

tranchée 

  21,00€  

tranchée 

  

Raclette du Jura 

au lait cru fénugrec 

10,50€  

tranchée 

  21,00€  

tranchée 

  

Raclette du Jura  

au lait cru moutarde 

10,50€ 

tranchée 

  21,00€  

tranchée 

  

Raclette du Jura  

au lait cru vin blanc 

10,50€ 

tranchée 

  21,00€  

tranchée 

  

Raclette du Jura  

au lait cru poivre 

10,50€ 

tranchée 

  21,00€  

tranchée 

  

       

Produit La pièce Quantité 

de pièces 
Prix total     

Mont d’Or Baby AOP 

(500g minimum) 

11,90€      

Mont d’Or Moyen AOP 

(700g minimum) 

15,90€      

Mont d’Or Grand AOP 

(1,2kg ) 

25,90€      

Le Petit Saint-Point 8,90€      

Le Cacouyard 9,90€      



Produit La pièce Quantité 

de pièces 
Prix total     

Tour de chèvre fermière 8,90€      

Le Brillat-Savarin de 

Bourgogne (600g) le 1/2 

7,90€       

Chèvre frais fermier 5,90€      

Palet chèvre cendré de 

Bourgogne 

5,90€      

Chèvre Mothais  

sur feuille 

6,90€      

 

 

Camembert au lait de  

Bufflonne d‘Italie 

7,90€      

Saint Félicien 5,90€      

Livarot de Normandie 

AOP (200 grs) 

6,90€      

Coeur de Neufchâtel 

AOP 

6,50€      

Cancoillotte Pot de 240g 

Préciser: Nature, Ail, Vin 

Savagnin,Morilles,Cumin,  

Ail des ours,Echalotte 

4,50€      

 

 

Mélange pour fondue 

Franc-comtoise (Comté 

12/18/24 mois et Tomme 

du Jura) 

6,50€/ pers      

Mélange pour fondue 

Savoyarde Râpé 

(BeaufortAOP,Abondance 

AOP et Emmental IGP) 

6,50€/pers      

 

  

CHARCUTERIE 

Produit La pièce Quantité 

de pièces 
Prix total 

(1) 

   

Saucisse de 

Montbéliard IGP 

4,90€      

Saucissons régionnaux 

au choix: 

Préciser: Nature, comté  

7,50€      

Saucisse sèche: 

Préciser: Nature, 

Fumée, Epicée, Ail des 

ours 

4.50€      

 

 



                                                                              

TOTAL  à règler  

par chèque à l’ordre de l’ASVBD JUDO 

= 

 

                                                                  

Nom: 

 

 N° Téléphone: 

 

Nom de l‘ADHERENT référant: 

 

 

RECUPERATION  DE LA COMMANDE (au Dojo d’Echenon) : 

 

Le VENDREDI 20 DECEMBRE 2024  (entre 17h30 et 21h30)        OUI           NON 

 

Le SAMEDI 21 DECEMBRE 2024 (entre 10h00 et 12h00)               OUI           NON 

Entourez votre choix 

 

 

 

 

 

 

 


